Olprovningar

Vi provar 6 6l per provning (forutom Cuvéeprovningen)

och man maste vara minst 8 personer.

ABC-PROVNING

En provning for dig som dr intresserad av 6] men inte har sa
mycket kunskap dn. Vi gar igenom bryggprocessen och smakar
av ol i olika stilar. Allt ifrdn ljus lager till morkaste stout.

SVENSK PROVNING

Liknar ABC-provningen, men vi provar uteslutande svensk
hantverksol. Bdde nya bryggerier och de som har hingt med ett
tag.

BELGOPROVNING

Belgiska 6l dr lite av vart forte sd det dr klart att vi har en
belgoprovning. Trappistdl, klosterdl, modernare stilar m.m. Allt
ska provas!

SMAKKOMBINATIONER

Pa den hir provningen testar vi 6] med tilltugg. Fa hjalp med
smaknycklar for att hitta dina favoritkombinationer. Vi borjar
med en genomgang av bryggprocessen och dess ingredienser,
foljt av 7 6l och 7 tilltugg. (provningen tar ca 3 timmar)

STARKT & SVART

Welcome to the dark side! I den hir provningen handlar allt om
lagrade Barley Wines, Porters & Stouts. Galna 61 for 6lgalningar!

SURT & LAMBIC

Sur och grinig? Napp, surt och glatt!
Har provar vi bdde moderna Fruktsurisar och "old school”-
Lambic fran de coolaste bryggerierna.

Din forfragan skickas till cc@akkurat.se
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